@ I I ‘) ||I|;w|"!!l

VS g BourGoG ane ©

AONOI;I

Awril - Mai 2011

> DOSSIER SPECIAL Vi NS DE BUUEGUGJ“JE

NOTRE SHEC TION

NUITS ST GEORGES PREMIERS CRUS
GEVREY CHAMBERTIN PREMIERS CRUS

Nuits Saint Georges 1° Cru rouge 2008

« Les Cailles »

Avec s robe rubis d'intensité moyenne, d'une befle
brillance, ce vin présente un superbe nez sur le fruit
(grioffe, cassis), avec beavcoup de fraicheur et
quelques touches épicées (poivre). Fn bouche, fu fex-
ture est lisse, soyeuse, avec une belle finale fruitée.
Ce sera un plaisir de le retrouver dans 4 ou 5 ans, ou
de le garder 8 a 10 ans.

Nuits Saint Georges 1+ Cru rouge 2008

« Les Porrets Saint-Georges »

Sous sa robe rubis vif se dévoile un nez frais avec
beaucoup de finesse, des fouches de griotte, de rose
fanée ef de muscade, trés typique d'un Nuits St
Georges. La bouche, fisse, fait aussi dans fa finesse,
avec un beau volume fruité tapissé d'épices (girofle,
muscade).

Gevrey Chambertin ler Cru
« Lles Cazetiers » rouge 2008

Sa robe grenat clai, brillante, sourit G un nez
plaisant, ouvert, sur des notes fruitées ef une
pointe fumée. En bouche, beaucoup de frai-
cheur et un bel équilibre entre I'acidité et lo
rondeur.

« L'IMPATIENCE NE CONVIE
PAS A NOTRE METIER ! »

130 hectares de vignes, dont |2 classés en Grand
| Cru et 74 en Premier Cru... Installée au sein du
‘Chateau de Beaune (voir photo), la Maison Bou-
s ere et Fils -depuis 1731- est dirigée depuis
1995' pan Jasaph Henrlot de Ia maison champe-




